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  * دستورالعمل چيدمان كالا در سردخانه *
  "١٤٠٢ دوم آذرويرايش "

  مشخصات سردخانه: 
فرآورده هاي نگهداري  بهداشتي جهتسردخانه علاوه بر اخذ مجوز از صنعت و معدن، بايستي داراي مجوز  -١

  . ١منجمد صادره ازسوي سازمان دامپزشكي كل كشور با تاريخ اعتبار باشد خام دامي 
منجمد  بايستي داراي مسئول فني و بهداشتي ( دكتر  سردخانه محل نگهداري فرآورده هاي خام دامي  -٢

  . ٢دامپزشك ) با پروانه اشتغال بكار معتبر باشد
ي ق شرح وظايف خود مطابق آخرين دستورالعمل ابلاغنكته: مسئول فني و بهداشتي سردخانه ملزم به رعايت دقي

  مي باشد. ٢٢/٠٢/١٤٠٠مورخ  ١٤٦٥٦/١٠/٤٠٠از سوي سازمان دامپزشكي كل كشور به شماره 
نه اجهيزات فني بهداشتي و نگهداري سردخ(آئين كار ساختمان ، تاسيسات، ت١٨٩٩-١٦اخذ گواهي استاندارد -٣

  مي باشد. .  حائز اهميتتوسط سردخانه مواد غذايي)  
سردخانه بايستي داراي ليفتراك برقي سالم و آماده به كار با عمر كمتر از ده سال باشد.(استفاده از ليفتراك   -٤

  ها با   منبع انرژي غيرالكتريكي ممنوع مي باشد. )
قطع برق  تسردخانه بايستي مجهز به ژنراتور(برق اضطراري)آماده به كار  براي توليد برق مورد نياز در صور-٥

  مطابق با ظرفيت سالنهاي نگهداري باشد.سراسري شبكه 
سردخانه بايستي داراي باراندازمسقف(سكوي تخليه و بارگيري) تعبيه شده در جلوي راهروي ارتباطي ويا  -٦

  آمادگاه باشد به ترتيبي كه امكان تخليه و بارگيري سريع كالا را از كانتينرهاي حامل محموله فراهم نمايد.
سردخانه بايستي به تعداد كافي كپسول آتش نشاني آماده بكار  و جعبه كمك هاي اوليه نصب شده در مكان  -٧

  هاي مناسب مجهز باشد. ( تجهيز سردخانه به  سيستم اطفاء يا اعلان حريق حائز اهميت است). 
ب و چارچوب  نصب المنت در دور درب ورودي به سالن نگهداري جهت جلوگيري از يخ زدگي بين در -٨

  الزاميست.

                                                
 به استناد ماده ١٩ قانون سازمان دامپزشكي كشور مصوب خرداد ماه ١٣٥٠ 1
 اخذ پروانه مسئول بهداشتي به استناد قانون سازمان دامپزشكي كشور مصوب خرداد ماه 2
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لوله هاي تخليه اواپوراتور بايد داراي المنت حرارتي بوده و ادامه آن به بيرون سالن با شيب مناسب باشد ضمناً  -٩
حصول اطمينان از  عملكرد صحيح تبخير كننده ها و  عدم مشاهده علائم برفك و يخ زدگي در سيني هاي زير 

  اواپراتور در طول مدت نگهداري  الزاميست . 
روانه ثبت شده در پظرفيت متناسب بودن قدرت كمپرسورهاي سردخانه با ظرفيت سالن هاي زير صفر( -١٠

  بهداشتي)  الزاميست. 
  سردخانه باييستي داراي كمپرسور يدك جهت شرايط اضطراري باشد.-١١
  ه مشام نرسد.ك بنوع سيستم برودتي  سردخانه بايستي از نوع  آمونياكي باشد و  بوي ناشي از نشت آمونيا -١٢
تجهيز سردخانه به سيستم اعلام و هشدار نشت گاز آمونياك حائز اهميت بوده  و بايستي لوازم و لباس هاي -١٣

  نشتي هاي احتمالي در دسترس كاركنان سردخانه قرار داده شود.  وقوع ايمني مناسب جهت مقابله با
صد و ي مناسب و همچنين دوربين مدار بسته جهت رسردخانه بايستي مجهز به خط تلفن ثابت و شبكه اينترنت -

  پايش مستمر محمولات در طي دوره ذخيره سازي باشد.
  سردخانه بايستي مجهز به باسكول داراي نمايشگر ديجيتال و گواهي كاليبراسيون با تاريخ معتبر باشد. -١٤

زديد گردد و موسسه استاندارد با نكته: باسكول سردخانه بايستي در بازه هاي زماني تعيين شده توسط كارشناس
  گواهي صحت عملكرد آن (گواهي كاليبراسيون) صادر گردد.

  سالن سردخانه بايستي پس از هر بار تخليه كامل، با مواد مورد تاييد دامپزشكي شستشو و گندزدايي گردد. -١٥
  گرددقدام ايد دامپزشكي قبل از ذخيره سازي محمولات بايستي نسبت به بوزدايي سالن با مواد مورد تاي -١٦
  اقدامات لازم در خصوص مبارزه با جوندگان براساس دستورالعمل ابلاغي شركت الزاميست.انجام  -١٧
جهت جلوگيري از كاهش برودت عمق محمولات ، بايســتي تعداد كاركنان ســردخانه متناســب با ظرفيت  -١٨

  زمان عمليات فوق  انجام گيرد.تخليه و بارگيري محمولات باشد به نحوي كه  در كوتاه ترين 
به منظور حفظ كيفيت محمولات نصب و تجهيز سردخانه به دستگاه ثبت دما(ترموگراف)  جهت ثبت دما و -١٩

ـــالن ترجيحاً رطوبت ـــازي و ارائه اطلاعات فوق در زمان بازديد  حين  دوره نگهداري در س ـــتندس و قابليت مس
  الزامي مي باشد. كارشناسان شركت متبوع  

  ي ارائه گراف برودت به صورت كاغذي و ديجيتالي باشد.يكته: دستگاه ثبت دما(ترموگراف) داراي توانان
در ســردخانه (به طور مســتمردر طول دوره نگهداري)  فرآورده هاي دامي منجمدشــرايط نگهداري رعايت  -٢٠

  به شرح جدول ذيل الزامي ست. و  ٦٩٢مطابق استانداردملي ايران به  شماره 



      

  ١٨١١٣٥/٥١شماره :    
      ١١/٠٩/١٤٠٢تاريخ:               

    
 

٣ 
  

  جدول نگهداري فرآورده هاي پروتئيني در سردخانه
  برودت  نام ماده خوراكي

  سانتيگراد زير صفر)( درجه 
دمه نسبي 

زمان  مدت   نوع بسته بندي   درصد)(
  )ماه( نگهداري

  ١٢  بسته بندي كارتني  ٩٠-٩٥   ١٨  (بابا بدون استخوان)   وسالهقطعه هاي گوشت گ
  ١٨  يكارتن يبسته بند ٩٠-٩٥  ١٨  برزيلي وسالهقطعه هاي گوشت گ

  ٩  بالفاف پيچ   ٩٠-٩٥   ١٨  گوسفند ويز  كامللاشه 
  قطعه هاي گوشت گوسفند و بز

  (با يا بدون استخوان)  
   ٩  بسته بندي كارتني  ٩٠-٩٥   ١٨

  ٨٥-٩٠   ١٨  مرغ كامل لاشه 
بسته بندي شده با پلاستيك سه لايه غير 

  ١٢  قابل نفوذ در كارتن 

 -   ١٨   مرغقطعه هاي گوشت 
ار روف يكببه صورت ظبسته بندي شده 

  ٩  و يا كارتني (فله) با روكشمصرف 

  
) و  متناسب با ١تعداد باكس پالت موجود در سردخانه بايستي از جنس و ابعاد مناسب( مطابق شرح پيوست  -٢١

  باشد.ظرفيت سردخانه ( ثبت شده در قرارداد منعقده با شركت متبوع)  
  m=N.nWwGنكته: با استفاده از فرمول زير ظرفيت وزني سالن نگهداري محاسبه مي گردد.

wG= ظرفيت وزني سالن مورد نظر  
N=تعداد باكس پالت هايي كه مي توان در سالن مورد نظر چيد  
n= تعداد كارتن هايي كه مي توان در باكس پالت چيد  
mW= ظرف وجود دارد.وزن كالايي است كه بطور متوسط در هر  

رعايت اصول صحيح چيدمان باكس پالت ها شامل رعايت فواصل از ديوارهاي جانبي سالن ها، از يكديگر -٢٢
  ) الزاميست.٢و سقف ( مطابق شرح پيوست 
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موارد مورد  مبداء توليد، شركت فروشنده و ساير ،تاريخ توليد ،نوع قطعه ،كالاكالا بايستي به تفكيك نوع  -٢٣
  نظر چيده شود.

بر  ايستي ب تاريخ ورود به سردخانه) ،مبداء توليد ،تاريخ توليد ،نوع قطعه،اتيكت مشخصات كالا (نوع كالا -٢٤
 روي اولين باكس پالت مربوط به محموله يكسان نصب گردد.

 
  
      
  
  
و ورود و خروج محمولات الزاميست و مسئوليت تبعات عدم رعايت  نكته: رعايت اصل تقدم و تاخر در چيدمان 

  اصل فوق برعهده سردخانه مي باشد. 
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  اتيكت مشخصات كالا:
 نوع كالا -١
 نوع قطعه -٢
 تاريخ توليد -٣
 مبداء توليد -٤
 تاريخ ورود به سردخانه -٥
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  )١(پيوست
  

  باكس پالت
                        كه روي آن حداقل سه ديواره عمودي ثابت يا بازشو يا قابل تاشدن نصب شده است. جعبه فلزي است 

.  

   ابعاد و ساختمان باكس پالت  
قدرت و استحكام كافي و پايداري لازم بمنظور دارا بايد از موادي كه در ساختن باكس پالت بكار مي رود  -١

  برخوردار باشند.هم  بودن قابليت چيدن روي
و يا پوشش آن از رنگ هاي ضدزنگ ،كوره اي، هواي خشك ،گالوانيزه باشد از فلز زنگ نزن  بايد جنس آن -٢

  سرد و يا گالوانيزه گرم باشد.
باكس پالت بايستي فاقد عيوبي نظير ترك، كشيدگي، غير يكنواختي، تغيير شكل، رنگ كاري و آب كاري  -٣

  و پوشش ناقص باشد.
سانتيمتر در نظر گرفته  ١٦٠سانتيمتر و ارتفاع داخلي آن ترجيحاً  ١٢٠× ١٠٠طول و عرض داخلي باكس پالت  -٤

  شود.
ـــانتيمت١٣٠× ١١٠و عرض خارجي باكس پالت  طول -٥ ـــانتيمتر در نظر ١٧٥ر و ارتفاع خارجي آن ترجيحاً س س

  گرفته شود.
  مترمكعب مي باشد ٥/٢،  تعريف شده حجم خارجي هرباكس پالت با ابعاد نكته:

  .كف باكس پالت بايد داراي حداقل ارتفاع مناسب از سطح زمين براي جابجايي بوسيله ليفتراك باشد -٦
  )٢(پيوست
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  نحوه چيدمان
  بايستي بصورت افقي(خوابيده ) در باكس پالت چيده شوند. فرآورده خام دامي منجمد كارتنهاي حاوي  -١
  هواي سرد در اطراف محموله بايستي فواصل ذيل مد نظر قرار گيرد :منظور برقراري جريان مناسب ه ب -٢
  سانتيمتر باشد. ٢٠فاصله باكس پالت ها از ديواره هاي جانبي سالن نگهداري حداقل  -١-٢
  سانتيمتر باشد. ٥٠فاصله باكس پالت ها از ديواره عقبي سالن  -٢-٢
  سانتيمتر باشد. ٥فاصله بين باكس پالت ها از يكديگر حداقل  -٣-٢
گونه اي باشد كه سطح روئي كالاهاي چيده شده در آن بالاتر از ه فاصله باكس پالت ها از سقف بايستي ب -٤-٢

  سطح اواپراتورها (بادزنها) نباشد.
به منظور امكان مانور ليفتراك، دسترسي آسان مسئولان فني به تجهيزات سرمازا و جلوگيري از ضايعات  -٥-٢

  زير تجهيزات سرما زا نبايستي كالا چيده شود. ،ياز برفك زداي احتمالي ناشي
منظور كنترل ه سانتيمتر ب ٥٠راهروئي با عرض حداكثر  )رديف ٦حداكثر (بين چند رديف باكس پالت  -٦-٢

  در نظر گرفته شود. محموله تكيفي
ان ري و همچنين برقراري جريمنظور بهره برداري بهينه از سردخانه و حفظ كيفيت محموله در دوره نگهداه ب -٣

 دسترسي آسان جهت كنترل كيفيت و امكان خروج اولين كالاي وارده و رعايت تقدم و تأخر،صحيح هواي سرد
٣FIFO)(  كي از به يبا توجه به تعداد تجهيزات سرما زا، وضعيت قرار گرفتن آنها و ظرفيت سالن نگهداري

   :گردد زير اقدام هايروش
سانتيمتر در وسط سالن عمود بر راهروي ارتباطي خارجي ٧٠دسترسي كم : يك راهرو با عرض حداقل  -١-٣

  . سرمازاسالن براي سالنهاي با يك دستگاه 
نكته: براي امكان خروج كالا به ترتيبي كه وارد شده بايد راهرويي در مقابل درب ورودي سالن منظور نمود كه 

  )١سانتيمتر باشد. ( شكل پيشنهادي شماره  ٢٢٠راك حداقل عرض آن با توجه به مانور ليفت
سانتيمتر فاصله و نيز راهرويي  در مقابل درب ٥٠بين هر دو رديف باكس پالت حداقل  :دسترسي زياد -٢-٣

  )٢( شكل پيشنهادي شماره  سانتيمتر ايجاد گردد.٢٢٠با عرض ورودي سالن 
  

                                                
3-First in,First out  
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  ١شكل پيشنهادي شماره   

  ٢شماره شكل پيشنهادي   
در مواردي كه در سالنهاي نگهداري قفسه تعبيه شده است در صورت وجود پايه جداگانه و امكان عبور هوا  -٤

  رديف چيدمان انجام گيرد.  ٨از قسمت رو و كف هر پالت وجود داشته باشد حداكثر تا 
  منابع:

 )خوراكي آئين كار ساختمان، تجهيزات و ايمني سردخانه مواد(١٨٩٩استاندارد شماره  -١
  ( آئين كار محاسبه ظرفيت وزني سالنهاي نگهداري سردخانه مواد غذايي) ٣٥٨٩استاندارد شماره  -٢
 ( ويژگيهاي عمومي باكس پالت) ٣٦٠٣استاندارد شماره  -٣
 (آئين كار روش چيدن كالا در سردخانه مواد غذايي) ٣٣٩٩استاندار شماره  -٤
 حسن فاطمياصول تكنولوژي نگهداري مواد غذايي تأليف دكتر  -٥

              


